
Campo ai Ciliegi, Syrah
Il vino

Caratteristiche

Campo ai Ciliegi prende il nome da una piccola vigna di Syrah, impiantata nel 1992, delimitata nel suo confine 
superiore e laterale da numerosi ciliegi selvatici.
A causa della delicatezza della buccia e del periodo di maturazione, in genere ottobrino, viene prodotto solo nelle 
annate migliori.

Toscana Rosso IGT - Syrah

Vitigno: Syrah

Vigneto: Campo ai Ciliegi – Casavecchia

Terreno: argillo calcareo, ricco in galestro con abbondante scheletro pietroso

Altitudine ed esposizione: 430 mt. s.l.m.; Est

Densità media: 4.700 ceppi per ha

Forma di allevamento: Guyot

Vinificazione: fermentazione spontanea con lieviti indigeni e macerazione in va-
sca di acciaio inox per almeno 2 settimane con ripetuti rimontaggi

Maturazione: circa 20 mesi in botti di rovere di piccole e medie capacità (5/25 hl) 
in cui effettua anche la fermentazione malolattica ; seguono 6 mesi di affinamento 
in bottiglia

Produzione media: 2.000 bottiglie
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